L 'espectacle dels formatges

Petitot Gran (Terradelles, Catalunya)

Elaborat amb llet crua de cabra, aquest formatge de la formatgeria Mas Alba té una
escorca rugosa | blanca i la seva pasta e€s de color marfil, concentrada, compacta i
suau. En nas, saprecien notes de fusta i vegetals. En boca, les notes acides inicials
evolucionen cap a un punt sall per assolir una major complexitat final.

Santa Maria (Bergueaa, Catalunya)

El Santa Maria s'elabora amb llet d'ovella en Bauma. Aquesta llet se Ii afegeixen
ferments, penicillium candidum i molt poc quall per obtenir una coagulacio lactica a
les 18/24 hores. Es madura durant 21 dies entre 7-9° Es caracteritza per un sabor
suau, acid i amb un final dol¢ de fruita seca. Aroma molt fi a mantega fresca.

Rodonet d'ovella (Vilassar de Mar, Catalunya)

El Rodonet d'ovella es un formatge de Artefor, formatgeria situada a Vilassar de Dall.
Jordi Arroyo, amb una llarga trajectoria en el mon del formatge, ofereix un formatge
unic de pasta blanca rentada amb aigua de mar,

Montgomery Chedaar (Somerset, Inglaterra)

Formatge artesanal de llet crua de vaca. De textura granulada te sabors afruitats,
fumats | notes picants, aixi com aromes rics amb tocs herbacis. Es tracta d'un dels
pocs cheddar realment elaborats a ma i amb la llet sense pasteuritzar. Els seus
formatges maduren una mitiana de 12 mesos en una tela de mussolina i prestatges
de fusta.

Toma Corisca (Corcega, Francia)

Formatge de gran format amb denominacio d'origen elaborat amb llet crua d'ovella, la
qual cosa li dona notes dolces a la boca. Afinat durant 12 mesos, la seva escorca es
renta reqularment durant el proces de maduracio. Pasta de color blanc marfil, una
mica granulada | friable. Una petita delicia de Corsega!l

Niolo. Niolo, Corsega. Franga

Formatge dovella originari del Niolo, a Corsega. Historicament, gresol dels pastors
corsos malgrat que actualment queden molt poques formatgeries que l'elaborin. De
pasta tova | escorca rentada, es picant i fort.

L'etivaz Reserva (Etivaz, Suiza)

Es tracta d'un formatge de pasta cuita, elaborat amb llet crua de vaca de la raga
Bruna als Alps suissos del Canto de Vaud. La llet s'ha escalfat amb fusta de picea |
dins de calderes de coure, un proces que i brinda un perfum | sabor especials
d'herba i flora autoctona, a mes de fumats i avellanes.

Bayley o Bailey Hazen Blue (Vermont, EE.UU)

Mantegos i de sabor suau, Bayley es ideal per als que vulguin iniciar-se en el mon
dels formatges blaus. Formatge de granja elaborat amb llet crua de vaca que
pasturen de finals de primavera a finals de tardor. Els formatges se salen en sec amb
sal marina de gra fi. Dolc i amb notes especiades, d'anis.

Es presenten amb melmelada de taronja amarga, gelea de violetes i confitura de moniato i
carabassa, son melmelades del "Museu de la Confitura”.

Assortiment de 8 formatges 33 €
Assortiment de 4 formatges (a escollir) 19,8 €

Aquests formatges han estat seleccionats despres d'un tast a cegues dels millors formatges
darreu del mon entre els nostres clients i amics: Manuel Erhensperger, Alena Estupina, Marcelo
Mendez, Llanos Valero, Javier Massaguer, Tina Perez Pons, Jose Minano, Alfonso Egea, Xavier Alba,
Jordi Trillas, Christian Rodriguez, Josep Sauleda, Victoria Sauleda, Paula Moles, Roger Estrada, Mar
Calpena, Marc Casanova, Carmen Alcaraz, Lourdes Lopez, Joan Masdeu,Romina Reborido, Marc
Guallar, Emiliano Gomez, Lucia Viz, Jose Escolano.

Sivol ser jurat de la seguent seleccio de formatges de Rias, ens ho fa saber.
10% Iva inclos



